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Sauvons la planete !

En France, |'alimentation représente 27 % de |'empreinte carbone
des ménages, devant les transports et le logement. Partant de ce
constat, la fondation GoodPlanet et divers partenaires dont le
chef Alain Ducasse lancent un programme de sensibilisation inti-
tulé «La solution est dans |'assiette ». Ce dernier identifie 60 solu-
tions illustrées par 100 initiatives permettant de concilier plaisir,
santé et climat. www.lasolutionestdanslassiette.fr

Gastronomie &
du Sud

A l'occasion de la deu-
xieme édition des Ren-
contres gourmandes de la
Meéditerranée au Médle
Passedat, initiees par
Gérald Passedat (Le Petit
Nice W), le Liban sera
a I'nonneur avec la pré-
sence du chef Joe Barza.
Du 25 novembre

au 21 décembre.
www.passedat.fr
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Parenthese nordique

Du 14 au 20 novembre, Laks, un fish bar/
fish market norvégien s'installe 8 rue Saint-
Roch a Paris afin de faire découvrir aux
Parisiens les produits de la mer de Nor-
vege. Aux fourneaux, le chef Akrame
Benallal (Akrame YW 2 Paris), et derriére les étals, chargé de
faire découvrir les multiples poissons norvégiens, le poissonnier
Arnaud Vanhamme, MOF. Renseignements au 0601083757
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Chrlstlan Etchebest
multiplie les cantines

Quelques mois aprés avoir ouvert La Cantine du Troquet Da-
guerre {d (Paris 14¢), Christian Etchebest ouvrira fin octobre La
Cantine du Troquet Cherche-Midi, 79 rue du Cherche-Midi
(6°). Le chef basque s'appréte a investir aussi la province. En
2016, il lancera une Cantine du Troquet a Bordeaux, et il vise
d'autres villes du Sud-Ouest. Il vient parallélement de publier
«La Cantine du Troquet» (éd. Solar), ol I'on peut constater
certaines différences entre les cuisines de ses cantines. Ainsi
la Cantine Daguerre apparait a travers ses recettes comme la
plus gastronomique.

Distinctions helvétiques

A 34 ans, Nenad Mlinarevic, le talen-
tueux chef du Focus (18/20), au Park k&
Hotel de Vitznau, a été désigné meilleur
cuisinier de [|'année suisse par
Gault&Millau. Cet ancien éléve d'An-
dreas Caminada (19/20), passionné de
légumes et produits helvétiques, cueille
lui-méme ses herbes sauvages sur les
pentes du Rigi. Son confréere Michel
Roth, MOF, qui a quitté en 2014 les cui-
sines du Ritz fermées pour cause de tra-
vaux et rejoint le restaurant Bayview
(I'hotel Président Wilson a Genéve), a,
lui, requ 18 points comme meilleur cuisi-
nier de Suisse romande.

ETAUSSI: Le Salon des artistes frangais accueille au Grand Palais
quatre MOF patissiers et chocolatiers, trois champions du monde du
métier des desserts et un grand chef patissier. Du 24 au 29 novembre.
www.artistes-francais.com
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