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KUVANJE JE LJUBAV
| UCENJE BEZ PRESTANKA

MASTER CHEF D20 BARCA (|0 GOSTOVAMN]A U sRADU, U PREFUNOM RESTORANU  BYBLOS®,
PRIKAL U KULIRN, |U. ON JE PIONIR LIBANS USION KLIHINJE. REDEFINISAD JE LIBANSKU
KUHIN]U, ISTECI PROIZVODE SVOIE DOMOVINE, UZ M".'l.l'.lin PRISTUP | RAZVIO 3 TWEHNI STIL PO KOM IE
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KU KUHINJU PRIBLIZI MODERNIM INTERNACIONALKIM TREND
BANSKE KUHIMIE, AMBASADOR LIBANSK
AN MN H ZIRIJA | JEDAN OD 100 NAJBO
MASTER CHEF
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Kako je podela Vala kulinarika karijera i za-
ito ste pokeleli da postanete kuvar?
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Casopls GastroMag® organizuje .Meduna-
rodni juniorski kulinarski kup Koje su naj-
wanije poruke koje Jelite da polaljete mila-
chirm kuvarima na podethu njihovib profesija?
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Vi ste pored ostalih velikih dostignuda i pri-
mati master sef i ambasador libanskog kuli-
narskog nasleda, $ta za Vas predstavijaju ovi
uspesi | kake su uticali na Vage odluke kao
sefal

Pritisak, jer s delite ¢

nerm naurhu i da pruin bodi kealier

Stekli ste veliku populamost kao sudija i
Jedan od voditelja televizijske emisije Top
Chel, kako je ove iskustve uticale na Vaiu
karijeru | nadin na koji posmatrate kulinar-
ski bianis?

Radili ste sa ljudima kao $to su Plerre Pomel,
Marc Velrat, Jean-Plerre lacob, Pierre Marin
I Chicho Sultano | imall mnoeg uspeha u karl-
Jesl. Iz Vadeq ishustva, $ta e najvadni)l sasto-
jak za uspeh?
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Sta de, po Valem misljenju, biti novi
trend u vezi sa pripremom i konzumaci-
jom hrane?
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Putowvali ste mnogeo tokoem karijere, Koja ze-
milja Vas je nam%elnsplnsala?
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Kuw sef koji Vas je najvise inspirisao?
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Postaji li jedan sastojak s kojim posebio
udivate da radite?
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LIBANSKA KUHINIA

Kako je libanska kuhinja izgledala kada
ste podinjali i | koje su glavihe promens u
poslednjih 20 godina?
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Kao ambasador libanske kulinarske bagtine
kako biste opisali libansku kuhinju?

Parnata je da je libanska kuhing med)
bl kubierga na seetu jer je adrava, pu
njof vegetarganskih prolzvoda, kao 3o su hu
mius, leble o Ivo,

ita odvala libansku kuhinju od druglh?
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Primenjujete back to the roots pristup.
Modete i nam dati primer ovakvog pri-
Aupa?
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Koje libansko jelo ili sastojak biste prepor-
Eili sppskim kuvarima da prebaju i da koriste
u svojim mendjima
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Kaoja je Vade omiljenao libandke jela?
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GASTROMAZ

MUHAMARA SA

Potrebno:
2 Eena b

Potrebno za koricu: 1

Potrebno za ukradavanje:

MARINIRANA TUNA

SA SAVARMA ZACINIMA
NA PODLOZI OD ARTICOKE

Potrebna: 1 kg zap

Potrebno za miks:

g limuna,

ZAPR T &rTid 18

ca, fino iselenog, 40 mi soka od limana, 12 ml crvenog sir

14 ernog bibe




